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swiss golden wine since 1981

TENIMENTO DELL OR
Denominazione di origine Controllata VIOGNIER

TICINO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

VINIFICATO E MESSO IN BOTTIGLIA DAL VITICOLTORE

AGRILORO S.A.
TENIMENTO DELL OR
13% VOL. CH-G864 ARZO 75 CL.

Contiene solfiti VINO SVIZZEROQ www.agriloro.ch

Tenimento dell’Or ad Arzo
Viognier
Giallo paglierino intenso con riflessi dorati.

Fine e discreto, con spiccate note di albicocca matura e pesca, finale molto
persistente.

Forte espressione aromatica che rispecchia le note varietali riscontrate al naso
di pesca ed albicocca. Molto lungo e sapido con un’acidita piuttosto marcata.

5/8 anni
13 Vol. %

La fermentazione ed affinamento avvengono in barriques di origine francese
per il 35 % nuove e il restante di secondo e terzo passaggio. Il vino rimane a
contatto con le fecce per un periodo di quasi un anno, durante il quale vengono
esequiti costanti batonnages.

E’ consigliabile non servire a temperature inferiori ai 12° C per avere una
buona espressione aromatica.

Pesci di acqua dolce e di mare, carni bianche e formaggi a pasta molle
stagionati e a pasta semi dura di almeno 5 mesi di stagionatura.



