DOLCE VITA

RIFLESSI D'ORO

16€

Italicus - Shrub dAnanas -
Oleosacarum d'Orange - Cedrata -
Champagne

QUE PESTO

15€

Gin parmesan - Basilic - Citron jaune -
Sucre - Prosecco

LEMON PIE
14€

Rhum Havana - Limoncello - Citron
jaune - Sirop d'Erable - Creme vanillée

GINA CASK MATE

15€

Mezcal - Cachaga - Cynar - Campari -
Vermouth

PERFETTO MARTINI

L€

Vodka - Sirop Pecan & tonka - Liqueur
de café - Espresso - Bitter Arabica

PERA MULES

14€
Gin June's Poire & Cardamon - Shrub de
Poire & Thym - Citron vert - Ginger Beer

BORDEAUX TO TOKYO

14€

Whisky Bellevoye Blanc - Saké -
Sauce Ponzu - Jus de Yuzu

BRANDY PP
15€

Cognac - Liqueur de Cacao Blanc -
Sirop Pignon de pin - Bitter Aztec

GIN?%

TERROIR

PAS DE COUAC

16€
Armagnac au Foie Gras -
Sirop d'oignon - Solution saline

MADE IN CHARENTE

15€

Cognac - Liqueur de feuille de figuier -
Sirop Poire & Cannelle - Bitter black
walnut

MILKY WAY

14€
Vodka - Ligueur Chevre Miel - Kasha

MOCKTAILS

DAPHNE'S MEMORIES

10€

Ceder's wild - Sirop de Groseille &
Romarin - Citron Jaune

MELA MELA

10€
Pomme Verte - Sirop Poire & Cannelle -
Citron Jaune - Limonata

VIRGIN SPRITZ
10€
Shrub Ananas - Ginger Rosso - Basilic

INSPIRATION DU BARMAN

10€
Cocktail de saison suivant les
inspirations de nos barmans

Taxes et services compris, prix en euros TIC. Cheques non accepiés. Le registre des allergenes contenus dans nos plats est disponible
a votre demande auprés de notre staft



